
 

 

 
 
 

 
 

S tarter, main c ours e, des s ert   58€.       
S tarter, main c ours e or    

main c ours e, des s ert   48€.   
 

L unc h only 
 

 
 

C harc uterie of the day, olives, white wine tarallini  18€ 
 
 

S tarters  
 

P erfec t eg g , oyster mushrooms, spinach, summer truffle 
.. 

P oac hed monkfis h, piquillo pepper, dried fruit sauce, bottarga 
.. 

K nife-c ut beef tartare, crusco pepper, giardiniera 
 

Dis hes  
 

Mus hroom las ag na, with two sauces 
.. 

F is h of the day, tomato sauce, Taggiasche olives, marinated tomatoes 
.. 

F ree-rang e c hic ken, foie mousse, chicken juice, potato millefeuille 
 

 
T o s hare for 2 people 

Not included in the set menu 
 

S ole, meunière style, clams, salad, leek gratin.       
75€ 

 
 

Des s erts  
 

S bris olona, prune and dried fruit, vanilla ice cream 
.. 

P avlova with seasonal fruit and sorbet 
.. 

C hees e of the day, salad 
 
 

 



 

 

 
 
 

 
 

E ntrée, plat, des s ert   58€  
E ntrée, plat ou plat, des s ert   48€ 

Uniquement le midi 
 

 
 

C harc uterie du jour, olives, tarallini au vin blanc  18€ 
 
 

E ntrées  
 

Œ uf parfait, pleurotes, épinards, truffe d’été 
.. 

L otte poc hée, poivron piquillo, sauce fruit sec, poutargue 
.. 

Tartare de bœuf au c outeau, poivron crusco, giardiniera 
 

 

P lats  
 

L as ag ne aux c hampig nons , aux deux sauces 
.. 

P ois s on du jour, sauce tomate, olives Taggiasche, tomates marinées 
.. 

P oulet fermier, mousseline au foie, jus de poulet, millefeuille de pomme de terre 
 
 

 
A  partager pour 2 pers onnes  

Hors  formule  
 

S ole, façon Meuniére, palourdes, salade,  
gratin de poireaux.           95€ 

 
  

Des s erts  
 

S bris olona, prune et fruit sec, glace vanille 
.. 

F romag e du jour, salade 
.. 

P avlova aux fruits de saison, sorbet 


