
 

 
B y F rancesco G arzone 

 
 
À  partager pour l’apéritif 
C harc uterie du jour, olives, crakers au romarin       18€ 
F oc ac c ia à la brais e, guanciale    12€ 
T empura de c ardonc c ello    13€ 
 
À  partager pour 2 pers onnes  
S ole, Façon Meuniére, palourdes, salade,     95€ 
gratin de poireaux. 
C ôte de boeuf 900g r, Pomme de terre mitraille, salades, jus de viande   120€ 
 

 
Menu entrée, plat, des s ert 

 69 euros  
 

E ntrées  
 

A rtic haut g rillé, sabayon de ciboulette, truffes 
S eic he, sauce tomate jaune, datterino marinée, olives 

B ombette à la brais e, échine de cochon farcie, truffes d’hiver 
B ouc hée à la reine, ris de veau, artichauts baby, jus de légumes (+ 4 euros) 

 
P lats  

 
C annelloni, farcie au haddock fumé, sauce « ajo blanco », poivron piquillo 

Ombrine, artichaut barigoul, émulsion vin d’Arbois 
F ilet de c annette de Dombes , blette, cappelletti au bouillon fumé 

Milanais e de veau, purée de pomme de terre, jus de viande aux câpres, salade (+7euros) 
 

Des s erts  
 

S aint-honoré 
Mous s e au c hoc olat, en différente consistance « S ÜVY  »* 

S orbet c lémentine, mousse de bergamote, crumble d’agrumes « S ÜVY  »* 
F romag es  du jour, confiture 

S oufflé nois ette et orang e, sorbet d’agrumes « S ÜVY  »* 
A partager pour 2 personnes (20 mn de préparation) 

 
E ntrée 24 euros , P lat 38 euros , Des s ert 15 euros  (hors  s upplément) 

 
 

*S ÜVY  : le goût du sucre, sans le sucre. Plus d’info « süvy.fr » 


